
29. AVGUST 2024.
Vreme trajanja 11.00 – 13.00 časova

PROIZVODNJA I PRERADA MESA, 
MLEKA I BILJNIH PROIZVODA U 
OBJEKTIMA MALOG KAPACITETA

POLAZNICI dobijaju: Sertifikat PKS o 
odslušanom seminaru, prezentacije i 
osveženje. 

PROGRAM radionice:  

•	 Zakonodavni	okvir
•	 Preduslovni	programi	(dobra	proizvodjačka	praksa,	

dobra	higijenska	praksa,	higijena	objekta,	opreme	i	lična	
higijena)

•	 Proizvodnja	tradicionalnih	proizvoda
•	 Pakovanje,	deklarisanje,	transport
•	 Samokontrola

Diskusija	(pitanja	učesnika	i	organizatora)

CILJ radionice: 
Edukacija učesnika o najboljim praksama i inovacijama u 
proizvodnji mesa,mleka i biljnih proizvoda, povećanje svesti 
o	higijeni	i	sigurnosti	hrane,	poboljšanje	kvaliteta	proizvoda,	
promocija održivih praksi i razmena iskustva medju 
učesnicima.

PREDAVAČ
Nenad BUDIMOVIĆ 
- Doktor veterinarske medicine
- Auditor za standard ISO 2200
- Trener za HACCP sistem
- autor preko 20 strucnih radova

BESPLATNA INFORMATIVNA RADIONICA

RADIONICA  je namenjena:
Ciljna	grupa	su	preduzeća	(MSP),	
preduzetnici	i	registrovana	
poljoprivredna	gazdinstva	iz	delatnosti	
poljoprivrede i prerade hrane, na 
industrijski i tradicionalan način.

Mesto	održavanja	seminara:	Privredna	Komora	Srbije
-	Regionalna	privredna	komora	
Sremskog	upravnog	okruga
Sremska	Mitrovica	Gradska	kuća,	
Svetog	Dimitrija	13.	Sala	II

Privredna komora Srbije - 
Regionalna	privredna	komora	Sremskog	upravnog	okruga,	Kralja	Petra	I	4/II,	22000	Sremska	Mitrovica

 +381 60 557 39 53 ili +381 22 610 778   I    stana.jevic@pks.rs
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